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Gentile Cliente, 

 
Ci siamo! Ecco l’appuntamento periodico informativo di ALS italia, 

relativo alle principali notizie nel settore agroalimentare. 
 

Green claims, nuova guida CONAI 
 
Negli ultimi anni, l'attenzione alla 
sostenibilità e alla trasparenza nelle 
comunicazioni aziendali ha assunto un 
ruolo sempre più centrale nel contesto 
europeo.  
 
La Direttiva 2024/825/UE, conosciuta 
come "Empowering Consumers for 
the Green Transition", rappresenta un 
passo fondamentale verso una 
maggiore chiarezza e responsabilità 
nella comunicazione in etichetta, 
evitando pratiche fuorvianti come il 
greenwashing. 
 
La normativa introduce misure che 
impongono alle aziende maggiore 
precisione e trasparenza all’interno dei 
loro "green claims".  
In questo scenario, il CONAI (Consorzio 
Nazionale Imballaggi) ha deciso di 
pubblicare un documento di 
ricognizione normativa per chiarire alle 
aziende gli obblighi e i divieti previsti 
dalla nuova Direttiva contro il 
greenwashing. 
Il documento, consultabile sul sito 
istituzionale del Consorzio nazionale 
imballaggi, offre una guida pratica per 
allinearsi ai requisiti normativi che 
verranno recepiti nell'ordinamento 
italiano entro il 27 marzo 2026. 
Tale guida operativa avrà lo scopo di 
fornire strumenti concreti per 
l'adeguamento alle nuove disposizioni 
normative, facilitando il passaggio a 
pratiche di comunicazione ambientale 
più trasparenti.  

Nutrition and Health Claims: 
Pubblicata la Risoluzione del 
Parlamento europeo 
 
Il Regolamento 1924/2006 stabilisce le 
regole per l’utilizzo delle indicazioni 
nutrizionali e di salute (Claims) che 
possono essere rivendicate sulle 
etichette degli alimenti e/o con la 
pubblicità.  
Lo scopo del regolamento è quello di 
proteggere la salute dei consumatori e 
renderli più consapevoli delle scelte 
attraverso la corretta informazione. 
Il parlamento europeo con la 
risoluzione 17 ottobre 2024, n. 5729 
“Attuazione del regolamento (CE) n. 
1924/2006 relativo alle indicazioni 
nutrizionali e sulla salute fornite sui 
prodotti alimentari”, pubblicata sulla 
Gazzetta del 17 ottobre, ha 
evidenziando la necessità di definire 
profili nutrizionali e di affrontare 
le problematiche legate all’obesità e 
alle cattive abitudini alimentari.  
 
I principali punti del recente 
provvedimento unionale sono: 
garantire che le indicazioni nutrizionali 
e sulla salute siano precise, 
scientificamente fondate e 
significative per i consumatori;  

 definire profili nutrizionali 
per limitare l'uso di claims su alimenti 
ricchi di grassi, zuccheri e sale;  

 favorire una etichettatura sempre 
più chiara ed esaustiva; limitare 
l'indicazione "senza zuccheri 
aggiunti" quando sono presenti 
edulcoranti; aiutare i consumatori a 
fare scelte più sane;  

 fermare la diffusione sul web di 
claims nutrizionali e sulla salute non 
autorizzati e potenzialmente 
ingannevoli.  

 
 

Il Parlamento europeo ricorda, tra le altre, 
che «le indicazioni non dovrebbero 
indurre in errore i consumatori circa 
il reale valore nutritivo di un prodotto», e 
che, «in assenza di profili nutrizionali, le 
indicazioni possono porre l'accento su un 
aspetto positivo di un prodotto 
complessivamente non sano o di un 
prodotto che supera le soglie di 
determinate sostanze nutritive»;  
invita, quindi, la Commissione e gli Stati 
membri ad «istituire una rete di 
conoscenze finalizzata a sostenere il 
gruppo di lavoro sulle indicazioni 
nutrizionali e sulla salute», sottolineando 
come tale rete «dovrebbe contribuire 
a facilitare lo scambio delle migliori 
pratiche, colmare i divari di interpretazione 
tra gli Stati membri e affrontare le 
disparità di applicazione». 

I nostri servizi di consulenza 
 HACCP e Rintracciabilità 

 Progettazione, ottimizzazione e 
validazione dei processi 

 Panel/Consumer Test 

 Certificazione di prodotto (le Aziende 
vengono affiancate nella 
predisposizione della documentazione 
necessaria per ottenere una 
certificazione da parte di un ente terzo 
accreditato a fronte di uno standard, di 
una norma tecnica o di un documento 
tecnico di riferimento) 

 Piano di autocontrollo 

 Aggiornamento normativo 

 Servizi di assistenza tecnica 
continuativa 

 Formazione 

 Etichettatura 

 Auditing 

 

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=OJ:C_202405729
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=OJ:C_202405729
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=OJ:C_202405729
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/IT/TXT/PDF/?uri=OJ:C_202405729


PERIODO FESTIVO 

Inoltre con l’occasione, vi informiamo che le nostre sedi sono regolarmente aperte durante il 
prossimo periodo natalizio, tenendo conto delle seguente festività: 
- CHIUSI 25-26-27 dicembre 2024. Accettazione campioni fino alle ore 12.00 di martedì 24 dicembre 2024
- CHIUSI 1° gennaio 2025.  Accettazione campioni fino alle ore 12.00 di martedì 31 dicembre 2024

ALLERTE ALIMENTARI 

Anticipo prime allerte di novembre 2024 

Data Descrizione Alimento o prodotto Origine 
04/11 Presenza di parassiti vivi e vitali Filetti di baccalà Russia, via Singapore. 

Allerte di ottobre 2024 
Data  Descrizione Alimento o prodotto Origine 

22/10 Aumento di cadmio (1,24 mg/kg) Scampi (Nephrops Norvegicus). Irlanda 

22/10 
Formaggio a latte crudo prodotto da una mandria 
con una reazione positiva alla tubercolosi. Formaggio a latte crudo Irlanda 

18/10 

Clorpirifos-etile - residui di pesticidi. 
Fipronil - Sostanza non autorizzata - Residui di 
antiparassitari. 
Carbaryl - residui di pesticidi. 
Triciclazolo - Sostanza non autorizzata - Residui di 
pesticidi. Spezie Bangladesh 

17/10 
Propoxur, tetrametrina (Resisdui di antiparassitar, 
sostanze non autorizzate) Funghi porcini secchi Italia 

17/10 Presenza muffa. Budini al cacao e dessert di riso alla vaniglia Italia 
16/10 Alcaloidi pirrozilidinici semi di cumino biologici. Egitto 
15/10 Frammenti di metallo (2 cm) Grana padano grattugiato Italia 
11/10 Salmonella ssp. cipolle biologiche macinate Egitto 
11/10 Rilevamento di Listeria monocytogenes Salmone Francia 

10/10 
Presenza di Escherichia coli produttore di 
shigatossina formaggio Valençay. Francia 

09/10 Cadmio rosso rawit (peperoncino) Marocco. 
08/10 Presenza di istamina superiore ai limiti Alici sottolio. Albania 
07/10 Rilevamento di Salmonella cozze Bouchot Francia 
07/10 Presenza di Salmonella Newport Preparazione di carne avicola Polonia 
04/10 Sostanza non autorizzata Clorpirifos Cannella macinata essiccata Indonesia 
03/10 Allergeni dichiarati in modo errato (pesce e 

crostacei)  
Prodotti sottaceto India 

02/10 Rilevamento di Salmonella Noodles Francia 
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